
 
 

 
 

Le Grand Menu	
 
 

Menu en 7 services – 100 Euros  
Le Grand Menu est servi pour l’ensemble des convives de la table. 

 
 

Pour débuter, palet marin au curry 
 

���� 
 

Saumon façon Gravlax aux herbes aromatiques, crème légère au citron vert 
 

���� 
 

Terrine maison de foie gras de canard mi-cuit 
 

���� 
 

Cassolette de homard bleu, coulis de homard au Kari Gosse 
 

���� 
 

Suprême rôti de pigeonneau de Fabrice Le Meur, sauce au foie gras  
	

ou 
 

Feuilleté de lotte mijotée dans un bouillon corsé aux notes de coco et citron vert 
 

���� 
 

Pré-dessert ou Duo de fromages 
 

���� 
 

Dessert au choix parmi nos desserts à la carte 
 
 

 
 
 
 

Menu Petit Gastronome 
 Pour des enfants de moins de 10 ans 

30 Euros 
Menu du Rohan servi en demi-portion 

 
 

 
 
 

La chasse 
 

Toutes nos viandes sont d’origine France. 
Nos menus peuvent être modifiés en fonction de nos approvisionnements. Menu édité le 02 Juin 2026. 

 
 
 
 


