
 
 
 

Le Menu Homard	
 
 

Menu en 5 services – 100 Euros  
 

Durant la saison du homard, nous cuisinons en trois façons un homard bleu entièrement décortiqué par 
personne. 

 
Ce menu est servi pour l’ensemble des convives de la table. 

Il est préférable de commander votre menu lors de la réservation. 
 

Pour accompagner votre menu, nous vous proposons un accord mets et vins : 
3 verres de 10cl - 27 Euros.  

 
 
 

Pour débuter un bavarois de homard, glace au homard 
 
 

���� 
 
 

Les coudes et les pinces du homard en cassolette, sauce homard au Kari Gosse 
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Queue de homard bleu rôtie au beurre salé, 
Sauce au champagne	
Verdures du moment 
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Pré-dessert aux fruits rouges 
 
 

���� 
 
 

Dessert au choix parmi nos desserts à la carte 
 
 
 
 
 

Notre menu peut être modifié en fonction de nos approvisionnements 
Menu édité le 11 Juin 2025	


