Les vins blancs

L'Alsace Producteur
AOC Riesling - Cuvée Pierres du Moulin 1&JC Schmitt
AOC Riesling - Cuvée Indigéne - Moelleux 18.JC Schmitt
AOC Gewurztraminer - Cuvée de la Décapole 18.JC Schmitt
AOP Muscat d'Alsace 18.JC Schmitt
AOC Pinot Gris Cuvée Jean-Charles 18JC Schmitt

Le Val de Loire

IGP Sduvignon Domaine de Montgiet
AOC Ménetou Salon I&P Clément
AOC Anjou - Clos de Roche Noire Domaine de Montgiet
AOP Quincy Jean-Claude Roux
AOC Coteaux de I'Aubance Domaine de Montgiet
AOP Muscadet Sévre et Maine sur Lie Domaine Haute Févrie
AOC Sancerre Domaine de la Rossignole

La Bourgogne et le Beaujolais

AOC Chablis ler Cru - Vosgros Domaine du Chardonnay
AOC Bourgogne Aligoté Vignerons des Grandes Vignes
AOP Savigny Lés Beaune - ler Cru Les Rouvrettes  Pphippe Grard
AOC Meursault ler Cru Le Poruzot Dessus Vincent Creusefond
AOC Bourgogne Chardonnay Valentin Vignot
AOC Pouilly Fuissé ler Cru - Aux Chailloux  Domaine de Pouily Besson
AOC Pouilly Fuissé - Grande Réserve Vignerons des Terres Secrétes

AOC Saint-Véran Vignerons des Terres Secrétes

Le Bordeldais

AOP Entre-deux-mers - Chateau Vignol Doublet

AOP Graves - Chateau Tour de Calens Doublet

La Vdllée du Rhone

AOC Condrieu - La Galopine Delas
AOP Saint-Joseph - Nobles Rives Cave de Tain

Accord

Langoustines, crustacés
Desserts
Foie gras, desserts
Foie gras, desserts

Foie gras, desserts

Crustacés, poissons
Paissons, Saint-Jacques
Paissons, Saint-Jacques
Poissons, Saint-Jacques

Foie gras, chocolat

Crustacés, poissons

Crustacés, poissons

Poissons, crustacés
Paissons, crustacés
Langoustines, Homard
Poissons, crustacés
Paissons, Saint-Jacques
Paissons, Saint-Jacques

Paissons, Saint-Jacques

Crustacés

Poissons

Paissons - Langoustines

Paissons, Saint-Jacques

Milésime

2021

2021

2023

2020

2021

2022

2022

2019

2023

2022

2018

2022

2018

2023

2018

2019

2023

2022

2023

2023

2022

2022

2020

2022

Tous nos tarifs sont exprimés en Euros Toutes Taxes Comprises, service compris.

75d
75d
75d
75d
75 d

75d
75d
75 d
75d
75d
75d
75d

75d
75d
75d
75d
75d
75d
75d
75d

75d
75d

75 d
75d

35 €
50 €
4s €
35 €
4s €

30 €
55 €
4Ho €
4s €
55 €
30 €
50 €

90 €
30 €
120 €
120 €
30 €
80 €
70 €
50 €

30 €
4o €

HO €
70 €



Le Sud-Ouest et le Languedoc Roussillon

Producteur

AOP Bergerac sec - Chateau les Tours des Verdots D. Fourtout

IGP - Pays d'Oc - L'instant blanc Domaine Fabre
IGP - Pays d'Oc - Viognier Delas
VDF - Les Petites Demoiselles Chateau Boujac
AOC Jurancon - Moelleux Clos Lapeyre

Accord
Fole gras, desserts
Poissons, crustacés
Poissons
Poissons, crustacés

Foie gras

Milésime

2022

2023

2022

1023

2022

Tous nos tarifs sont exprimés en Euros Toutes Taxes Comprises, service compris.

75d
75d
75d
75d
75d

4o €
30 €
30 €
35 €
55 €



Les vins rouges

L'Alsace

AOC Alsace-Pinot noir - Vieilles Vignes

Le Val de Loire

AOC Anjou Villages Brissac

AOP Saint Nicolas de Bourgueil - La Source
AOC Saumur Champigny - Encore

AOC Sancerre

La Bourgogne et le Beaujolais

AOP Bourgogne Hautes-Cotes de Nuits - Les Coteaux

AOC Savigny lés Beaune - ler Cru Les Laviéres

AOC Corton Grand Cru Les Perriéres
AOP Brouilly

AOC Pommard

AOC Monthélie

AOC Auxey Duresses ler Cru Climat du Val
AOC Aloxe Corton - Vieilles Vignes

AOC Juliénas

AOP Moulin a Vent

AOC Morgon - Cote de Py

AOC Saint-Amour - Signature

La Vdllée du Rhone

AOC Cotes du Rhone - Les Champauvins
AOC Vacqueyras - Grande Garrigue

AOP Cdiranne

AOC Crozes-Hermitage

AOC Saint-Joseph - Les Challeys

Producteur

Accord

Milésime

1&J Schmitt Poissons, Viandes blanches 2021

Domaine de Montgiet

Y Amirault

La Folie LuCé Viandes en sauce, Volaile

Domaine de la Rossignole

R. Bissey
Phiippe Girard

Philippe Girard

Domaine des Comtes de Chabannes

Vincent Creusefond
Vincent Creusefond
Vincent Creusefond
Phiippe Girard
Domaine des Darrézes
André Vonnier
Jean-Paul Dubost

Chateau de la Greffiére

Alain Jaume

Alain Jaume

Rives et Terrasses
Domaine du Colombier

Delas

Veau, cochon

Viandes Blanches

Viandes Blanches

Veau, Paleron
Veau, Paleron
Pigeon, Canard
Viande blanche
Pigeon, Canard
Veau, Paleron
Pigeon, Canard
Pigeon, Canard
Veau, Pigeon
Viandes blanches
Pigeon, Canard

Viandes blanches

Viandes en sauce
Viandes en sauce
Pigeon, Plat en sauce
Pigeon, Plat en sauce

Pigeon, Canard

2018

2022

2021

2022

2023

2017

2018

2023

2017

2019

2016

2020

2015

2023

2019

2022

2021

2022

2021

2023

2022

Tous nos tarifs sont exprimés en Euros Toutes Taxes Comprises, service compris.

75 dl

75d
75 d
75d
75d

75 d
75d
75d
75d
75d
75 d
75d
75d
75d
75d
75d
75d

75d
75d
75d
75d
75d

4o €

Ho €
4s €
4s €
50 €

55 €
100 €
180 €
4o €
80 €
70 €
70 €
100 €
50 €
4s €
100 €
50 €

4s €
50 €
45 €
70 €
65 €



Producteur Accord Milésime

Le Sud-Ouest et le Languedoc Roussillon

AOC Fronton - Les Petites Demoiselles Chateau Boujoc  Viandes blanches 202 75cd 35€
AOP Cahors Malbec - Tradition Chateau Haut Monplaisitr  Pigeon, Plat en sauce 2021 75 d 35 €
AOP Cahors Malbec - L'Envie Chateau Haut Monplaisi ~ Pigeon, Platensauce 2019  75¢c Y5 €
IGP - Pays d'Oc - L'instant rouge Domaine Fabre  Viandes blanches 2023 75cd 30€

Le Bordelais

AOC Lalande de Pomerol - Chateau de Roquebrune  Famile Guinjard Veau, Pigeon 2019 75cd 70€
AOC Saint Emilion Grand Cru - Chateau Gaillard  chateau Gailard Veau, Pigeon 205 75c 100 €
AOC Saint Emilion Grand Cru Chateau Petit Mangot Veau, Pigeon 208 75c 100 €
AOC Saint-Estéphe - Chateau Graves de Pez  Maxime Saint-Martin Veau, Pigeon 2019 75¢c 80 €

Le vin rosé

AOP Cotes de Provence - L'Estandon 75cd 30 €

Tous nos tarifs sont exprimés en Euros Toutes Taxes Comprises, service compris.



