Auberge du Rohan

Menu du Rohan

Le Menu du Rohan : F° / 1 Plat / Fromages ou I Dessert — 36 Euros

Accord mefts et vins :
2 verres de I0c/ - 16 Euros / 3 verres de 10c/ - 24 Euros

Pour débuter, une douceur automnale aux saveurs de potimarron

Premiére Entrée

Soupe gourmande au foie gras, magret de canard séché et en tataki, noisettes, lait de chataignes
ou
Truite de mer en Gravlax, condiment glacé a I'aneth et au citron vert
ou

Suggestion du moment (avec un supplément de 5 Euros)

Plat
Demi-magret de canard sauce Apicius, eryngi, et légumes du moment
ou

Supréme roti de pigeonneau de Fabrice Le Meur, sauce au foie gras (avec un supplément de 10 Euros)
ou

Suggestion du moment (avec un supplément de 10 Euros)
ou

Dos de cabillaud en croGte de noisettes, sauce au champagne

Fromages ou Dessert

Assiette de trois fromages, condiment a la rhubarbe
ou
Diamant noir
Un mélange subtil entre la vanille, le sésame, le citron noir d'lran et la truffe
ou
L’Exotique

Entremet aux fruits de la passion, mangue et ananas confits, citron vert
ou

Notre version de la poire Belle-Héléne

Ces menus peuvent étre modifiés en fonction de nos approvisionnements - Viandes d’origine France
Menus édités le 06 Décembre 2024



