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Auberge du Rohan

Menu des fétes de fin d'année G emporter

50 Euros le menu a emporter par personne
2 enfrées, un plat et un dessert hors boisson

Entremet de foie gras de canard mi-cuit au Timut, gelée acidulée, compotée d'ananas et baie roses
REOCEED
Cassolette de noix de Saint-Jacques, sauce fagon beurre blanc
REOCEED

Supréme de voldille en farce fine de champignon, jus crémé
Palet de pomme terre aux lardons, petits légumes
Mousseline de potimarron

RTOG35)

DAome marron et agrumes

Nos menus sont conditionnés dans des barquettes ou sous-vide. Les plats se réchauffent facilement au four, au
micro-ondes ou en casserole. Un document avec les conseils de préparation est remis avec les menus

Uniquement sur réservation et dans la limite des stocks disponibles. Paiement a la réservation.
Pour Noel : commande au plus tard : 19 Décembre 2024 - retrait : 24 Décembre 2024 de 0%h a 1Ih30
Pour le 31712 : coommande au plus tard : 26 Décembre 2024 - retrait : 31 Décembre 2024 de 0%h a 11h30

Réservation sur place a I'Auberge du Rohan
ou
sur notre site internet www.aubergedurohan.com




