Auberge du Rohan

Le Menu Homard

Menu en 5 services - tarif selon le cours du homard
Nous cuisinons en trois fagons un homard bleu entiérement décortiqué par personne.
Ce menu est servi pour I'ensemble des convives de la table.

Ce menu est réalisé uniqguement sur coommande 72 heures minimum avant votre venue.

Pour accompagner votre menu, nous vous proposons un accord mets et vins :
3 verres de 10cl - 28 Euros.

Pour débuter une raviole de homard, écume de crustacés a la vanille

LOLOROZ

Les coudes et les pinces du homard en cassolette, sauce homard au Kari Gosse

LOLOXROZ

Queue de homard bleu rotie au beurre salé,
Sauce au champagne
Verdures du moment

DRV

Pré-dessert aux fruits exotiques

LOLOROZ

Dessert au choix parmi nos desserts da la carte

Notre menu peut étre modifié en fonction de nos approvisionnements
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