
 
 
 

Le Grand Menu Saveurs	
 
 

Menu en 6 services – 99 Euros 
 

Ce menu dégustation unique est servi pour l’ensemble des convives de la table.	
 

Pour accompagner votre menu, nous vous proposons un accord mets et vins  
4 verres de 10cl - 32 Euros. 

 
 

 
 

Pour débuter, palet de merlu au piment doux fumé 
 

���� 
 

Croustillant d’Escargots de Kerhelix aux épices Tandoori, choux-fleur et 
sauce façon beurre blanc 
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Cassolette de homard bleu, coulis de homard au Kari Gosse 

 
���� 

 
Suprême de pigeonneau de Fabrice Le Meur rôti, sauce au foie gras 
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Pom’Lova 

Sur un nuage meringué, une rencontre entre la pomme verte, la 
bergamote et le citron vert 
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Diamant noir 

Un mélange subtil entre la vanille, le sésame, le citron noir d’Iran et la truffe 
 
 
 

 
Pigeonneau d’origine France 

Notre menu peut être modifié en fonction de nos approvisionnements 
Menu édité le 22 Février 2024	


