
 
 

Menu Saveurs 
 
 

 
 

Le Menu Saveurs : 1ère et 2ème Entrée / 1 Plat / Fromages ou 1 Dessert – 54 Euros 
Le menu Saveurs est servi pour l’ensemble des convives de la table. 

 
 

Accord mets et vins : 
2 verres de 10cl – 14 Euros / 3 verres de 10cl – 21 Euros 

 
 
 
 
 
 
 

Pour débuter un bonbon au Badenois, fraîcheur basilic 
 

 
Première Entrée 

 

Foie gras de canard mi-cuit au Guignolet et fruits rouges 
	

ou 
 

Gravlax de thon, condiment au Cairn et câpres, 
Huile de capucines, croûton aux câpres 

 
 
 

Deuxième Entrée 
 

Fricassée de homard bleu, coulis de homard au Kari Gosse 
 
 
 

Plat 
 

Suprême de volaille farci aux petits légumes fumé à l’instant, jus corsé au romarin 
	

ou 
 

Dos de lieu jaune à la verveine citron du jardin, kasha poêlé 
 
 
 

Fromages ou Dessert 
 

Assiette de trois fromages, jeunes pousses à la vinaigrette aux épices douces 
	

ou 
 

Des fraises en été 
Entremet à la fraise, quelques notes de roses, sorbet maison fraises-estragon 

	

ou 
 

Diamant noir 
Un mélange subtil entre la vanille, le sésame, le citron noir d’Iran et la truffe 

 
 
 
 
 

Ces menus peuvent être modifiés en fonction de nos approvisionnements – Volaille et Foie gras de canard, d’origine France		
Menus édités le 29 Juin 2023  

 


