
 
 

 
 

Menu de la Fête des Mères 2023 
 

Menu unique proposé au déjeuner le dimanche 04 Juin 2023  
 
 

Amuse bouche 
 

Asperge verte, glace de Saint-Jacques, jus corsé 
 
 

���� 
 
 

Entrée 
 

Dos de merlu au basilic 
Jeunes pousses d’épinards poêlées 

 
 

���� 
 
 

Plat 
 

Ballotine de suprême de volaille farci aux petits légumes 
Sauce au foie gras 

Lingot de légumes du moment	
 
 

���� 
 
 

Dessert 
 

Des fraises au printemps 
Entremet à la fraise, quelques notes de roses et fraîcheur d’estragon	

 
 

Tarifs 
 

Le menu Amuse Bouche, Entrée, Plat et Dessert : 40 Euros par personne hors boissons 
 

Pour accompagner votre menu nous vous proposons un accord mets vins avec un supplément de  
20 Euros par personne : 

 

Coupe de champagne Brut 1er cru – Michel Tixier 
Un verre d’IGP Côtes de Thongue – Le Champs des Lys – Jacques Boyer - 2021 

Un verre d’AOC Saint-Amout – Domaine des Darrèzes - 2019 
 

Tarif toutes taxes comprises, service compris. Contenance d’un verre : 10cl 
 
 

Réservations : 
 

Menu proposé uniquement sur réservations directement à l’Auberge du Rohan 
Ou via notre boutique en ligne sur notre site internet www.aubergedurohan.com 

Le paiement des menus est demandé à la réservation. 
 

 
 


