
 
 
 

Le Grand Menu Saveurs 
 
 
 

Menu en 6 services – 85 Euros 
 

Ce menu dégustation unique est servi pour l’ensemble des convives de la table.	
 

Pour accompagner votre menu, nous vous proposons un accord mets et vins  
4 verres de 10cl - 32 Euros. 

 
 

 
Pour débuter notre « Jardinière 2.0 » 
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Gambas poêlées au piment doux fumé 

Émulsion au basilic 
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Feuilleté de pinces et coudes de homard bleu poêlés 
Céleri et sauce homardine 
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Suprême de pigeonneau désossé rôti, sauce au foie gras 
Rösti d’Agata et des chairs confites des ailes et cuisses,  

Mousseline de carottes 
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Notre version du Baba au Rhum : savarin imbibé d’un sirop au rhum, garni d’une 
ganache légère vanille-citron vert, sorbet aux agrumes, rhum arrangé maison 
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La tarte aux deux pommes : sous une ganache au sarrasin, une compotée de gala 
et de la granny smith macérée, pâte brisée au sarrasin, glace maison caramel et 

pomme 
 
 

 
Pigeonneau d’origine France 

Notre menu peut être modifié en fonction de nos approvisionnements 
Menu édité le 04/04/2023	


